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=~ - Veltins vom Fass €250 __ €3,50 € 5,50
3 Alster €2,50___ €3,50 Sl

Jever alkoholfrei, Flasche € 3,50 :
Weizenbier * alkoholfrei, Flasche €4,10 |
Bananenweizenbier #, Flasche €490 .
Weizenbier hell oder dunkel, Flasche €4,10
Berliner Wei3e #, Flasche € 3,50
Himbeere, Erdbeere, Waldmeister

Kostritzer, Flasche € 3,50

Digestit

Grappa Nonino € 4,50
Grappa Kaffee € 3,50
Obstler, Nonino € 4,90 4l
Amaro del Capo (krauterlikor eisgekiihlt) € 4,50
Amaro Averna/Ramazzotti € 4,50
Sambuca € 4,50
Amaro Montenegro €4,50
—;1 Lakritz Likor €4,50 __
Limoncello (zitronenliksr eisgekiihit) €4,50 - ==

Weitere Spirituosen finden Sie in unserer Cocktail Karte




Erfrischende Lemonade

Fresh Garden Lemonade
Basilikumsirup, Gurkensirup, Lemonade, Apfelsaft, Wasser

Pink Lemonade
Grapefruitsirup, Hibiskussirup, Lemonade, Wasser

Mango Lemonade
Mangosirup, Lemonade, Mineralwasser

Erdbeer Minz Lemonade
Minze, Erdbeersirup, Cranberry Saft, Mineralwasser

Wassermelone Sunshine Lemonade
Wassermelonesirup, Orangensaft, Ananasaft, Limettensaft

-

-




Softoetrinke

Coca Cola '*7/Cola Zero "7 _ o021 €3,00 o510 €5,00

Fanta '’ 021 €3,00 os51 €5,00
Sprite 021 € 3,00 o51 €5,00
Spezi '~ 021 € 3,00 o51 €5,00
Kiba 021 € 3,50

Orangensaft 021 € 3,50

Apfelsaft 02 € 3,50

Vitamalz Flasche 0331___ € 3,50

Apfelschorle 0,2 € 3,00

Eistee Zitrone (hurim Sommer) 0,21 € 3,00

Eistee Pfirsich (nurim Sommer) 0,21 € 3,00

Wasser
Acqua Morelli

Liebe Gaste!

Sollten Sie fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen
in unserer Speisekarte haben,

wenden Sie sich bitte an unser Personal.




Aperitivs
Aperol Spritz 021__€7,50

Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Prosecco Limoncello 021 €790
Prosecco, Limoncello Likor, Minz

Lillet Wild Berry 021 € 8,90

Lillet Blanc (Schweppes Russian Wild Berry, Eiswiirfel
und frische Beeren)
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8 Wourst, Kase Platte,1 Flasche rot oder

ﬁ!__: e WeilBwein mit Pizzabrot

- €45,00
UNSERE EMPFEHLUNG
PRIMITIVO opeR  CHARDONMNAY

Rotwein 4, fruchtig WeiBwein ', halbtrocken

— -l




| Weine
Rotwein

RIPASSO SUPERIORE

weich, aber mit guten Tanninen, leicht gewtirzt mit stiBen Noten von

reifen Friichten und schwarzen Kirschen

FUDORA

voll, strukturiert, mit eine gute und bilanziert Alkoholgehalt,
die Tannine sind rundig und elegant.

NERO D'AVOLA

Es ist frisch und duftend und mit einem weichen Tannin,

das seine Angenehmbheit verstarkt.

CHIANTI CLASSICO DOCG

reich, intensiv und fruchtig.

PRIMITIVO IGP PUGLIA

reich an Waldfriichten und leicht wiirzigen Noten.

DRAGONARA TANNAT

voll, einhiillend, weich mit einem hervorragenden Kontrast zwischen Mineralitat,

Sdure und Tannin, der ihn angenehm anhaltend und intensiv macht.

Lambrusco b ot lieblich

Weilbwein

LUGANA DOC

Reichhaltiges, akzentuiertes Aroma und eine gute Struktur,
die die Sdure begleitet.

NOTTURNA

entschlossen, frisch schafft eine gute Balance des Geschmacks,
angenehm lang und herzhaften Abgang Noten von Zitrusfriichten
und frischen gelben Friichten

Chardonnay D.O.C Friuli Colli Orientali

Erinnerung an Apfel- und Akazienbliten.

GARDA CLASSICO CHIARETTO

zart, herzhaft, fruchtig mit Noten von rosa Grapefruit, schwarzer Kirsche
und roter Johannisbeere.

Frizzantino weis, iiebiich

GlL0,21 Flasche 0,75l

€12,50___€ 37,50

€ 9,50 € 29,50

€ 6,50 €21,50

€ 6,90 € 23,50
€ 6,50 €21,50

€ 38,50 €27,50

€ 5,50

Gl.0o,21 Flasche 0,75I

€ 6,50 € 23,50

€7,50 € 24,50

€ 6,50 € 20,00

€ 6,50 € 20,50

€ 5,50
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BRUSCHETTA Ly N O R _
- PELLACASENESY - [\ Al N

mit Rinderschinken, Artischocken ? .
Creme, Soleggiati Tomaten,
Rucola, Balsamico
und Grana Padano

€ 9,80

.
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Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet




KALTE UND WARME
VORSPEISEN

Bruschetta (3 Stiicke)

Tradizionale Verdura Mozzarella
‘ gerostetes Brot A< mit Knoblauch, Traditionelle Bruschetta A< Traditionelle Bruschetta A<
Tomaten, Zwiebeln und Krautern mit gegrilltem Gemuse mit Mozzarella ¢ Gberbacken

S — -1""\-.
\\ - €590 €7.90 €7.50

o Parma Nordsee
"f_t » Traditionelle Bruschetta A< Traditionelle Bruschetta A<
L P mit Parmaschinken "23° mit Nordsee-Krabben ®

€ 12,50
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VORSPEIS

KALTE UND WARM

Caprese Gourmet

Mezzoro halbgetrocknet Tomaten,

Buffelmozzarella ¢, Gewlrze

Basilikum Pesto '711.12CGH =

€ 10,90 mit Parmaschinken "%>3° +€ 2,00 3 W
-

-
Antipasto Misto )/
Parmaschinken '%*° auf Melone, /

versch. ital. Wurst '23°- und Kasespezialitaten 7<,
eingelegtes Gemuse und Pizzabrot #

€ 16,90

Schafskase ,, Mediterrane Art” (warm)
Oliven &, eingelegte Tomaten,

Pesto "7 1112C6H ynd Zwiebeln

€11,50

Italienisches Tris
Oliven &, eingelegte Tomaten,
Artischocken mit Pizzabrot #

€9,90

PANE CUNZATO " |
Pizza Brot, Olivendl, Pfeffer, UNSERE EMPFEHLUNG |

Oregano, Grana Padano ’©

PRIMITIVO
€ 6,90 Rotwein b, fruchtig

Glas: € 6,50/Flasche: € 21,50

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet
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INSALATA

Insalata del Pescatore
bunter Salat mit Thunfisch °, Mais,
Pomodori rustici, Cherry-Tomaten, Paprika

€12,90

Insalata di Pollo
bunter Salat mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet,
Oliven 8, Cherry-Tomaten, Paprika, Ananas

€ 14,50

Insalata Gamberi e Avocado
bunter Salat mit gebratenem Garnelen g,
Avocado, Radieschen, Cherry-Tomaten,
Paprika

€ 14,90

Insalata Esotica

bunter Salat mit gebratenem Lachs ®,
Orangen, Karotten, Cherry-Tomaten,
Paprika

€ 14,90

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet



awch kleine
-€ 2,00
weniger

Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00) und/oaétr i -
glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich = b : ?

PIZZA A PROSCIUTTO GOURI

Tomatenfleisch-Polpavera’,

Fiordilatte Mozzarella ¢, Kochschinken "23?,
gebratene Kartoffelscheiben, Oliven 8,
Basilikum Pesto '7"12C6H ‘Grana Padano 7©

€ 15,50
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MORTADEL A

To ate eisch-Polpavera’,
F|or tte Mozzarella ¢, Mortadella1259

Pi a2|ensauce1H ganze Buffel-Mozzarella,
elngelegteTomaten

4 €15,50 lv

L= — e -

-€ 2,00 S —
weniger PR
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‘ Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00) und/oder
glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich

oawch kleine
-€ 2,00
weniger

“ Tomatenfleisch-Polpavera’,
_ Fiordilatte Mozzarella ¢, gegrillter Lachs °,
~ Frischkise ¢, Avocado, Guacamole Salsa 3



PIZZA * BRESAOLA
Tomatenfleisch-Polpavera’,

Fiordilatte Mozzarella ¢, Rinderschinken 232,
Rotkohl-Salsa ", Cherry-Tomaten,

Rucola, eingelegte Tomaten

€ 15,50
PIZZA* Al QUAT TRO FORMAGGI

Tomatenfleisch-Polpavera’,
4 Kasesorten ”¢, Walntsse, Grana Padano ¢,
Feige-Salsa '™

€ 15,90

PIZZA * PATATE SALSICCIA
CON BROCCOLI
Tomatenfleisch-Polpavera’,
Fiordilatte Mozzarella ¢,

Salsiccia "**? (kostliche Bratwurst),
Broccoli, gebratene Kartoffelscheiben

€ 13,50

PIZZA* BOLOGNESE
E SALSICCIA

Bolognese, Pecorino 7, Salsiccia '*3?,
Zwiebeln, Oregano

€ 14,90

1 unsere Empfeniung
/4 Lugana

WeiBwein t, halbtrocken
Glas: € 6,50/Flasche: € 23,50

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet

awch kleine
-€ 2,00
weniger

PIZZA"” AL TONNO
AFFUMICATO #
Tomatenfleisch-Polpavera’,

Fiordilatte Mozzarella ¢, gelbe Cherry Tomaten,
gerdaucherter Thunfisch, verfeinert mit

einem Rotkohl Sauce

€17,90
PIzZzA* CACIO E PEPE

Tomatenfleisch-Polpavera’,
Fiordilatte Mozzarella ¢,
Spianata Calabrese, Cacio
e pepe, sauce, Paprika,
Rucola, Grana Padano

€ 15,90

Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00) und/oder
glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich




-
7. -€2,00
. weniger

r
o

Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00)
und/oder glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich

PIZZA* GAMBERONI

Fiordilatte Mozzarella ¢, Tomatenfleisch-Polpavera’,

5 Scampi, Knoblauch

€ 26,00




Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet

g : | PIZZA » MARGHERITA € 9,90

b
S Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ©

s
'./ W PIZZA A BRUSCHETTA € 10,90

. Tomaten, Knoblauch, Rucola, Mozzarella®, Grana Padano ¢

PIZZA A PESTO VR2CeH E SPINACI € 10,90
-€ 2>00 q{_' ~ Tomatenfleisch-Polpavera', Cherry-Tomaten,
Weniger 4 | Blattspinat, Knoblauch, Fiordilatte Mozzarella ©
e MIT GARNELEN & € 4,90
e MIT GEBRATENEM IACHS P € 4,90
PIZZA* RUCOLA E POLLO € 14,50

LA e Tomatenfleisch-Polpavera’, Rucola,
i T . Cherry-Tomaten, Hiahnchenfleisch, Fiordilatte Mozzarella ¢

PIZZA A PARMA € 14,90
Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢,
Parmaschinken '23%, Rucola, gehobelter Grana Padano 7

PIZZA* MARE MIX € 17,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢,
Thunfisch °, Nordsee-Krabben & Garnelen & und Knoblauch

PIZZA* CAPRESE € 14,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Oliven &,

Mezzoro getrocknete Tomaten halbiert,
Mozzarella-Kugel, Basilikum

Jede Pizza als glutenfrei gegen Aufpreis von € 4,50 erhaltlich

PIZZA* GYROS € 13,90
Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢,
Gyros, Schafskase ©

PIZZA* GYROS €12,90
Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella €,
Gyros, entweder mit Zwiebeln, Paprika oder Champignons Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00)

und/oder glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich
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Alle Getichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet
] - ."
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. e : '_ ** _ Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00)
v & - und/ader glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich

A
€2,00 PIZZA ™ MAMMA ROSA

Tomatenfleisch-Polpavera’, Acciughe,

Weniger . Pecorino Siciliano, rote Zwiebeln,

Oliven, Oregano, Gewlirze

€12,50
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awch kleine
-€ 2,00
weniger

PIZZA * NORDSEE Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Nordsee-Krabben ¢,

b, e
E'-.

unsere Empfehiung
1 ROSATO

Roséwein 4, halbtrocken
Glas: € 6,50/Flasche: € 20,50

€17,90

Knoblauch und rote Zwiebeln

€ 10,90

PIZZA * SALAMI Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Salami '37

PIZZA * BUONA SERA Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Salami 37, Oliven &,
Peperoni, Zwiebeln, Artischocken

PIZZA * DOLCE VITA Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢

€ 12,50

€10,90

Spaghetti, Knoblauch, Salami '3’

PIZZA * MICHELE Tomatenfleisch-Polpavera', Fiordilatte Mozzarella ©

€ 10,90

Schinken %32, Salami 37

PIZZA * VULCANO Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella S,

€11,50

Spianata calabrese (scharf) 37, rote Zwiebeln, Paprika

PIZZA* 4 STAGIONI Tomatenfleisch-Polpavera', Fiordilatte Mozzarella €,

€12,50

Schinken 232, Salami 37, Artischoken, Champignons, Paprika

PI1ZZA * HAWAIl Tomatenfleisch-Polpavera', Fiordilatte Mozzarella ¢, Ananas, Schinken 1239

€ 10,90




¥

€149

Tomatenfleisch-Polpavera’,
Fiordilatte Mozzarella ¢,

Spianata Calabrese (scharfe Wurst) §
Paprika, Kidney Bohnen, Tortillas, '
Guacamole Sauce oder scharfsauce

-

e
weniger L—

; _.;_‘1'_;. s . m 3 - -€ 2’00 i ;



a PIZZA

weniger

Jede Pizza als glutenfrei gegen Aufpreis von € 4,50 erhaltlich

Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00)
und/oder glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich

PIZZA* AMORE € 10,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Thunfisch °, Zwiebeln

PIZZA* MILANO € 10,90
Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Champignons, Salami "7

PIZZA* DANTE €11,90
Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Champignons, Schafskase €,

Zwiebeln

PIZZA* GRECA € 10,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Schafskase ¢, frische Tomaten, Rucola

PIZZA * IMPERATORE € 10,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Schinken '%3°, Champignons

PIZZA » PARMIGIANA € 12,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Auberginen, Rucola,
gehobelter Parmesan’®

PIZZA * FLORENTINA € 13,50

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella €, Spinat, Gorgonzola €,
Rucola, Knoblauch

PIZZA ~ POPAYE € 15,00

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella ¢, Spinat, Zucchini,
Knoblauch, Scampi &

PIZZA A VEGGIE € 12,90

Tomatenfleisch-Polpavera’, Fiordilatte Mozzarella €, Grillgemuse

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet



Alle Pizzen auch mit veganem Kase (zzgl.€4,00) und/oder
glutenfrei (zzgl. €4,50) erhaltlich

PIZZA BIANCA

PIZZA A ESPLOSIVA € 12,90

Fiordilatte Mozzarella 6, scharfe Salami, Dorati-Kirschtomaten, Basilikum,
Friarielli (Stangenkohl)

PIZZA * FRIARIELLI| E SALSICCIA € 13,90

Fiordilatte Mozzarella ¢, Provola-Kase ¢, Friarielli (Stangenkohl), Salsiccia-Wurst 232,
Kartoffelscheiben, Dorati-Kirschtomaten

PIZZA* GUANCIALE E PROVOLA € 13,50

Fiordilatte Mozzarella ¢, Provola-Ké&se ¢, Rucola, Kdsecreme 7S, Bacon

PIZZA* ROASTBEEF E ZENZERO €17,90

Fiordilatte Mozzarella ¢, Kasecreme 7€, Roastbeef, Birne-Ingwer-Salsa 3, Rucola, Unsere Empfeh‘ung

Grana Padano’¢

/4 ROSATO

Roséwein b, halbtrocken
. Glas: € 6,50/Flasche: € 20,50

auch Eleine
-€ 2,00
Unser Teig wird weniger
alis besten zutaten

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet
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“€2,00 o RS
weniger '

Gefiillte Teigtasche mit Gorgonzola-Saucé
Grana Padano 7S, Rucola, Birne

" FIOCCHI* GORGONZOLA E PERE



unsere Empfe
Charaonnay

Weilwein L, halbtroc

Glas: € 6,50/Flasche: € b
-€ 2,00
AR weniger

Fepidt L "

SPAGHETTICARBONARA " v 1
Spaghetti mit Guanciale 1239, RO A E T b o
Grana Padano 7S, Ei, Gewlrze

€ 13,90
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PASTA
| UBERBACIKEN

PENNE A AL FORNO € 11,90

Fleichsauce’, Kase 7
in Sahnesauce ¢ Uberbacken

PENNE * MOZZARELLA

Kasecreme’<, Schinken %32,
Mozzarella ¢ in Sahnesauce © Uiberbacken

PENNE * PECORINO
Kasecreme ’S, Schinken '23?, Schafskase
in Sahnesauce ¢ Uberbacken

PENNE * PRIMAVERA

Kasecreme”¢, Gemuse, Mozzarella ©
in Sahnesauce © uberbacken

IASAGNE * AL FORNO

Schichtnudeln #¢ mit Fleichsauce ', Kase’¢
in Sahnesauce © uberbacken

CANNELLONI A AL FORNO

Fleischgefillte Teigrollchen mit Fleischsauce’,
Kase 7€ in Sahnesauce © (iberbacken

CANNELLONIA Al FUNGHI
Fleischegefiillte Teigrolichen,

mit frischen Champigons, Kase ¢

in Sahnesauce ¢ Gberbacken

CANNELLONI* SPINACI € 12,50

Fleischgefillte Teigrolichen, mit Spinat und Knoblauch,
in Sahnesauce ¢ Gberbacken

€11,90

€11,90

€12,90

€ 12,50

€ 12,50

€12,50

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet



owch kleine
-€ 2,00
weniger /A

.

WeiBwein &, halbtrocken

Glas: € 6,90@

TAGLIOLINIPOLPETTE

Bandnudeln <, Tomaten Sauce,
Hausgemachte Fleischballchen

€16,90

Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet



UND TEIGWAREN

Jede Pasta als glutenfrei gegen Aufpreis von € 4,00 erhaltlich

BANDNUDELN* BOLOGNESE mit hausgemachter Fleischsauce '

SPAGHETTI* POMODORO E RUCOLA Tomatensugo', Rucola

PENNE * AL PESTO Y™2CCH gasilikum-Pesto, Grana Padano, Pinienkerne, Olivend| &

RAVIOLI* ALLE NOCI *©H Gorgonzolacreme ¢, Walnusscreme 3£, Grana Padano 7%, Birne, Walnuss
TAGLIATELLE * MARE MIX Bandnudeln <, leichte Tomatensugo !, Cherry-Tomaten, Meeresfriichte o

TORTELLINIA Al 4 FORMAGGI mit 4 versch. Kasesorten 7, Biiffelmozzarella ¢, Pesto 7:1112CGH

PENNE * CREMA DI FUNGHI frische Austernpilze und Champignons, verfeinert mit Weiwein .,

Sahnesauce ¢, frischer Petersilie

SPAGHE T T1* NORDSEE Nordsee-Krabben & Knoblauch, Kirschtomaten, Weiwein {, Tomatensugo', Zwiebeln

GNOCCHI ALLA SORRENTINA “ Tomaten Sauce, Buffel Mozzarella”¢, Basilikum

TAGLIOLINI® Al GAMBERI Diinne Bandnudeln A<, Cherry-Tomaten, Garnelen &, WeiBwein ., Knoblauch

PENNE ALLA PUTTANESCA “* Wiirzige Tomaten Sauce, Speck 123

€ 10,90
€ 10,90
€ 10,90

€ 16,90

€17,90
€ 15,50
€12,50

€ 18,50
€ 15,90
€ 20,50
€12,90




.
~ @ ' Yunsere Empreniung
} Chardonnay

WeiBwein 4, halbtrocken
: € 6,50/Flasche: € 20,00

~ LINGUINE A
! | cAcIO E PEPE 76+

Cacio e Pepe Sauce ¢,
Grana Padano 7¢, Pfeffer,
Ingwer-Birne;Salsa *

€155P



TAGLIATELLE # AL%ALMONE
Bandnudeln 2, leichte Sahne Sauce®,
Cherry-Tomaten, gegrillter Lachs P

€ 17,90 mit Spinat + € 2,00
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SPAGHETTI A
AGL IO, OLIO .
—E PEPERONCINO W7GH P ‘
OIithc')Lf, Chili, Knoblauch, P -

Petersilie, Gra dano ’¢ i ;

€ 10,90




g UNSEre Empfenhiung
chardonnav

WeiBwein b, halbtrocken
Glas €6, 50/Flasche € 20,00

s o
ZUR PASTA ,

+ Mit zarter Hihnchenbrust € 4,50
L mit zartem Roastbeef € 4,90

mit Garnelen ® € 4,90
it gebratenem Lachs® € 4,90

* mit gebratenem Gemiise € 3,50



SALMONE IN CROSTA DI SPEZI

s 0 in einer wiirzigen Panier-Kruste A€

GAMBEI':\’OI\II ALLA GRIGLIA
6 gegrillte R"'nscampi ® mit Pizzabrot #, Salat und ‘p

FILETTO DI SALMONE
ALLA SICILIANA

Leichte Tomaten Sauce, weile Wein
und Oliven

- Lk
e W T TV



CARNE DI MANZO | ‘ unsere empfen|
~ Chianti

- Rotwein®, Trocken 5=
Glas: € 6,90/Flasche: € 23,50

RUMPSTEAK vom Grill mit Krauterbutter &1

FILETTO ROMANA

WeilRe Weinsauce, Parmaschincken 23°
Salbei

€19,90 TR SN Y SRR )
b . I: "-'ﬁ'.', 2R T . - Hg‘G’erlch‘te werden'mit gemischtem Salat serviert.
A .‘L_ R LK ol ﬂ . Eine Beilage nach Wahl: Pommes, mediterrane Gemtise
Alle Gerichte werden immer mit frischen Krautern zubereitet * o,



CARNE DIMAIALE unsere Empfeniuhga

FILETTO ORANGE €18,90 ° phianti

Schweinemedaillons in einer leckeren Orangensauce © -

i

Rotwein t, Trocken

FILETTO DI GORGONZOLA E FUNGHI readamcEniasche: gl

Schweinemedaillons, Gorgonzola-Champignonsauce ©



_ ) .
CAR POLLO %

.‘i
. POLLO AL (# OLA -
Hahnchenbrustfillet i S mit Wne L
| W e

OLLO ALLA DIAVOLA

brustfillet in wiirziger Tomatensu.mit Penr'

POLLO AL CURRY
Hahnchenbrustfillet mit Curry Sauce, L ]
mit Ananas und Reis, garniert

b 1900 e

..

€ 19,90

€19,90

N

Alle Gerichte werden mit gemischtem Salat serviert.
Eine Beilage nach Wahl: Pommes, mediterrane Gemiise
.

Alle Gerichte werden immer mit frischen
Krautern zubereitet ook,
" T g & ¢ .

L ]
F.
Ll 1
B L




BEILAGE

Eine Beilage nach Wahl: Pommes, mediterrane Gemiise,
Kartoffeln Eke

KINDERGERICHTE

KLEINE PENNE » BOLOGNESE _ € 5,50

mit Fleischsauce '

PORTION POMMES A € 3,50
KLEINE PIZZA SALAM| B7A¢ € 4 90

%+ Unsere Empfeniung

44 Eine Apfelschorle




unsere Empfeniung

BURGER Eine !(Uhlf} Cola oder
SELBSTGEMACHTI ein Bier fur Erwachsene
CHICKENBURGER € 14,90

Hahnchenschnitzel, Salat, Tomaten,
Curry-Salsa <3712 Pommes

HAMBURGER
Rindfleisch, Bacon '%3°, Kase 7€, rote Zwiebeln,
Hamburger Sauce®'”, Salat, Tomaten, Pommes

€ 14,90



CHOCOLADE TEMPTATION ©FeH
Fluffiger saftiger Schokoladenkuchen

in Komposition mit Vanilleeis

und garnierter Friichten

€ 7,50

» _GI‘:’[YIAC.I—:-IIE

TORTA RICOTTA E FICO A+

Torten mit Ricotta und Feigen

€ 6,90




CANNOLO SICILIANO AceH le

.~ €6,90 Pro Stiick e

_d

TARTUFO AL PISTA R - -2 . S 0
CON SALSA DI AMPONE &, e’ - | DESSERT WEIN
Triiffel aus Pistazieneis, an feiner o . ’ o/ P MOSCATO D' ASTI

Himbeersauce, Krokant ) i P
WeiBweint, Lieblich

€ 7’50 Glas: € 6,50/Flasche: € 22,50
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. ? .,\Lf..lfi
DESSERT WEIN 'fi']_{;j"f' {4
“ -4 MOSCATO D' ASTI A€ o
eiBwein ', Lieblich = .
las: € 6,50/Flasche: € 22,50 ' Y
TN
WAFFEL ERDBEER A¢¢H Y -,
heiBe frische Waffel mit frische Erdbeeren, Vanilleeis, R \T iél' ©,
Sahne und SoBe N (\If e b
€ 5,40 TS 2 >
y N -



TASSE ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO mit sahne ¢
ESPRESSOCORRETTO’

ESPRESSO AMORE’ mit Amaretto Likor und Sahne ¢
ESPRESSO NAPOLI" mit sambuca Likor und Sahne S
ESPRESSO IKROIK ANt mit Krokant #" und Sahne ©
ESPRESSO SPEZ|AL* mit Baileys Likor, Sahne ©

und Krokant A
MOIKAMBA ESPRESSO mitVanilleeis ¢
MACCHIATONE ESPRESSO

Probiere Sie unsere

MOKA EXPRESS
3 Kaffee fir € 7,00



WARME GETRANKE

TASSE CAPPUCCINO mit Sahne ¢

CAPPUCCINO ITALIANO ©

CAPPUCCINO BAILEYS ¢

CAPPUCCIONE ©

AT TE MACCHIATO ©

AT TE MACCHIATO FIRENZE mit Zimt ©

IAT TE MACCHIATO SARONNO *© mit Amaretto *
IAT TE MACCHIATO VERONA € mit Karamell 7
IATTE MACCHIATO VENEZIA € mit Vanille

TASSE KAFFEE

AT TE MACCHIATO PIEMONTE ®H mit Nuss

KAFFEE HAG

MILCH KAFFEE ©

BAILEYS KAFFEE

Kaffee, Baileys, Schokosirup 7, Sahne ©

SCHOKO BAILEYS

heiBBe Schokolade, Baileys, Sahne ©

TR SSE SCHOWKOLADE mit Sahne ¢

b~ ITAL. SCHOKOLADE

i

PHARISAER * Kaffee, Rum, Sahne &

IRISH COFFEE ~ Kaffee, Whisky, Sahne ¢

RUDESHEIMER IKAFFEE Kaffee, Asbach, Sahne ¢

HEIRER AMARET TO mit Sahne ©

RUSSISCHE SCHOIKOLADE * Kakao, Rum, Sahne®

HEIRE ZITRONE

€ 3,30
€ 3,60
€ 4,60
€4,70

€ 4,60
€ 5,30

__€5,30
€ 5,30

€ 5,30
€ 5,30

€ 2,80
€ 3,00
€ 4,00
€ 6,00

€ 6,00

€ 4,00
€ 4,80
€ 4,30

€ 5,70
€ 5,70
€ 5,90
€ 6,00
€ 6,30
€ 3,30



Weingut: Corte Scaletta.

Region: Venetien. Rebsorte: Corvina 40%, Corvinone 30%,
Rondinella 30%.

Anbaugebiet: Marcellise (VR)

Farbe: intensives Rubinrot.

Duft: rote Friichte wie Himbeere und Brombeere.
Geschmack: weich, aber mit guten Tanninen,

leicht gewirzt mit stiiBen Noten von

reifen Friichten und schwarzen Kirschen.

Glas O,2I€ 12,50 Flasche075l€ 37 50

I ="l

Weingut: Pranu Tuvara. Region: Sardinien.

Rebsorte: Cannonau di Sardegna 100%.

Anbaugebiet: auf dem Berge von Cardedu.

Farbe: durchscheinendes Rubinrot, leicht in Richtung
Granat tendierend.

Duft: Noten von reifen und konservierten roten Friichten
wie Pflaumen, Sauerkirschen und Granatapfel,

rote Blumen wie Veilchen, Noten von mediterraner
Macchia und holzige Anklange starker Gewtirze.
Geschmack: voll, strukturiert, mit eine gute und bilanziert
Alkoholgehalt, die Tannine sind rundig und elegant.

Glas 0,2I€ 9,50 Flasche O,75I€ 29,50

s

O

Weingut: Valle delle Ferle. Regi{m?SiziIien.

Rebsorte: 100% Nero d’Avola.

Anbaugebiet: Caltagirone.

Farbe: rubinrot mit violetten Reflexen.

Duft: intensive blumige Noten von Veilchen

und Rose sowie fruchtige Noten von Himbeere und Erdbeere
Geschmack: Es ist frisch und duftend

und mit einem weichen Tannin, das seine Angenehmheit verstarkt.

Glas 0,2I€ 6,50 Flasche 0,75I€ 21,50

4

Weingut: Alberto Longo. Region: Toskana.

Rebsorte: Primitivo 100%: 90% Sangiovese,

10% Merlot. Anbaugebiet: : Mercatale V.P. (FI).

Farbe: intensives Rubinrot mit purpurfarbenen Reflexen.
Duft: nach Kirschkonfektiire, Hagebutte, Vanille

und Himbeere. Geschmack: reich, intensiv und fruchtig.

Glas 0,2I€ 6,90 Flasche O,75I€ 23,50

ﬂ%‘
9

Weingut: Alberto Longo. Region: Apulien.

Rebsorte: Primitivo 100%. Anbaugebiet: auf dem Land

von Manduria-Taranto. Farbe: Intensives Rubinrot

mit violetten Reflexen. Duft: intensiv und hartnackig.
Geschmack: reich an Waldfriichten und leicht wiirzigen Noten.

Glas 0,2I€ 6,50 Flasche O,75I€ 21,50

P

Weingut: De Gregorio. Region: Sizilien.

Rebsorte: Tannat 100%.

Anbaugebiet: Stidwestliches Sizilien, Sciacca, Carboj Islands.
Farbe: Rotwein

Duft: gute Struktur und Kérper, ausgewogen, wo Saure, Alkohol
und Tannine koexistieren.

Geschmack: voll, einhiillend, weich mit einem hervorragenden
Kontrast zwischen Mineralitat, Sdure und Tannin, der ihn angenehm
anhaltend und intensiv macht.

Glas 0,2 | € 8,50 Flasche 0,75 | € 27,50




LUGANA DOC

Weingut: Colli Vaibo. Region: Lombardei.
Rebsorte: 100% Turbiana.

Anbaugebiet: Pozzolengo.

Farbe: Strohgelb mit griinlichen Reflexen.

Duft: fruchtige und blumige Noten,

ein Hauch von Birne und Pfirsich und einige
Gewdirze wie Safran. Geschmack: Reichhaltiges,
akzentuiertes Aroma und eine gute Struktur,
die die Sdure begleitet.

€ 6,50
€ 23,50

Glas 0,2 |

Flasche 0,75 |

NOTTURNA

Weingut: Cocci Grifoni. Region: Marken. Rebsorte: 100% Passerina.
Anbaugebiet: Messieri, Colle Vecchio, Vigneto Madre Pecorino,
Grandi Calanchi .

Farbe: Strohgelb mit griinlichen Reflexen,

von schoner Intensitat und Lebendigkeit.

Duft: gute Intensitat und angenehme blumige Note von frischen
weillen Blumen, gefolgt von Zitrusnoten von Limette und Mandarine
und gelben Friichten

von Mispeln und frisch reifen Aprikosen.

Geschmack: entschlossen, frisch schafft eine gute Balance des Geschmacks,

angenehm lang und herzhaften Abgang Noten von Zitrusfriichten
und frischen gelben Friichten

€7,50
€ 24,50 y7
—

Glas 0,2 |

Flasche 0,75 |

i
CHARDONNAY

D.O.C. FRIULI COLLI ORIENTALI

Weingut: Dodis Region: Friaul. Rebsorte: 100% Chardonnay.
Anbaugebiet: Hiigeln des orientalischen Friauls.

Farbe: Strohgelb mit goldenen Reflexen.

Duft: fein und feinfruchtig.

Geschmack: Erinnerung an Apfel- und Akazienbliiten.

€ 6,50
€ 20,00

Glas 0,2 |

Flasche 0,75 |

GARDA CLASSICO
CHIARETTO

Weingut: Colli Vaibo. Region: Lombardei.

Rebsorte: 65% Groppello, 25% Marze mino,

10% Cabernet Sauvighon. Anbaugebiet: Pozzolengo.
Farbe: rosa mit einem Hauch von violetten Reflexen.
Duft: Parfums von Rosenblattern und Lavendel.
Geschmack: zart, herzhaft, fruchtig mit Noten

von rosa Grapefruit, schwarzer Kirsche

und roter Johannisbeere.

€ 6,50
€ 20,50

Glas 0,2 |

Flasche 0,75 |




Burgstrafle 4
26736 Pewsum

Telefon: 04923/9273 179
Email: virgacarmelo3@gmail.com

Speise-& Getrankekarte
gultig ab April 2024

Anderungen und Irrtiimer in der Speisekarte vorbehalten.
Mit der neuen Speisekarte sind alle alten Karten
und Flyer unguiltig.

Liebe Gaste!
Sollten Sie fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen in unserer Speisekarte haben,
wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Folgende allergene Stoffe konnen die gekennzeichneten Produkte enthalten:

A: Glutenhaltiges Getreide, namentlich (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse),

B: Krebstiere (Ganelen, Krabbenmebhl), C: Eier (Fliissigei, Eigelb), D: Fisch (alle Arten von Fisch, Surimi, Kaviar), E: Erdnusse (Erdnussbutter,

Erdnusscreme), F: Soja (Sojasprossen, Tofu), G: Milch incl. Milchzucker (Butter, Joghurt, Sahne, Kése), H: Schalenfriichte, Niisse, namentlich (Mandeln, Haselnisse, Walniisse,
Kaschu-/ Cashewniisse, Pecanniisse, Paranisse, Pistazien, Macadamianiisse, Queenslandniisse sowie die daraus hergestellen Erzeugnisse), I: Sellerie (Gewiirzmischungen, Briihren),
J; Senf (Senfkorner, Gewiirze), K: Sesamsamen (Sesammehl, Sesamél, Sesampaste), L: Schwefeldioxid/Sulfite ab einer Konzentration tiber 10 mg/kg oder 1

(Wein, Trockenfriichte, Obsterzeugnisse (Apfel)), M: Lupinen (Lupinenkerne, Lupinenmehl), N: Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfisch)

Folgende Zusatzstoffe sind in den gekennzeichneten Produkten enthalten:

1: Konservierungsstoff (z.B. Benzosaure, Nitrit), 2: Geschmacksverstarker (z.B. Glutomate), 3: Antioxidationsmittel (z.B. Ascorbinsdure), 4: Phosphate, 5: Koffeinhaltig, 6: Geschwefelt,
7: Farbstoff (z. B. Beta-Carotin), 8: Geschwarzt (z. B. Eisen-lI-Gluconat), 9: Schinken= Formfleisch aus Vorderschinken, 10: Chininhaltig, 11: Milchsaure,

12: SiBungsmittel (n) (z. B. Sorbit),13. Phenylalaninquelle





